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GASTRO 2017

Regionalno natjecanje

Gastro 2017.
II1. regija: SJEVERNO HRVATSKO PRIMORIJE
23. veljace 2017.

Srednja skola Ambroza Haracica

Mali Losinj




SKOLA DOMACIN

Srednja skola Ambroza Haracica

Omladinska 12, 51 550 Mali Losinj

IBAN HR5923900011100016736

Telefon : +385 (0)51 231 101, +385 (0)51 233 387
E-mail: tajnistvo@ss-aharacica-malilosinj.skole.hr

Web stranica: http://www.ss-aharacica-malilosinj.com.hr/

Materijali za natjecanje (na web stranici Skole):
1. Gastro Upute od 15.1.2017. (ASOO)
2. PROCEDURE GASTRO 2017. - 3. REGIJA - SJEVERNO
HRVATSKO PRIMORIJE (ASOOQO)

. Nove kosarice od 26. 1. 2017.

Katalog Kompasa za ZIMU 2016./17.

5. Hotel Bellevue

:Ikw

Skole prijavljuju svoje ucéenike za regionalna natjecanja putem
informacijskoga sustava VETIS Agenciji za strukovnho obrazovanje i
obrazovanje odraslih ( https://vetis.aso0.hr:8443/)

Regionalno natjecanje odrzat c¢e se u hotelu Bellevue 5%,

Telefon: +385 (0)51 661 101
E-mail: bellevue@losinj-hotels.com
Web stranica: www.losinj-hotels.com

1‘ LoSinj Hotels & Villas

Skole: Primorsko-goranska Zupanija,
Licko -senjska zupanija,
Istarska zupanija



http://www.ss-aharacica-malilosinj.com.hr/
https://vetis.asoo.hr:8443/

Gastronomske discipline

Pripremanje menija

Posluzivanje menija

Pripremanje hladnog slanog izloSka
Pripremanje hladnog slatkog izloska
Barsko poslovanje

nhwiE

Hotelijersko-turisticke discipline

6. Poslovanje recepcije hotela
7. Poslovanje putnicke agencije
8. Predstavljanje turistickog odredista destinacije

U svim disciplinama ucenici se natjecu individualno.

A) GASTRONOMSKE DISCIPLINE
Natjecatelji moraju sa sobom imati osobnu identifikacijsku ispravu i vazeéu
sanitarnu iskaznicu.

DISCIPLINA 1. Pripremanje menija
Koordinator u Skoli: Ante Brkljaca

Cilj natjecanja u disciplini Pripremanje menija je provjera i vrednovanje
stru¢no-teorijskih znanja i profesionalnih vjestina ucenika/natjecatelja iz
podrucja gastronomije, utvrdene nastavnim planom i programom.

Provjeravaju se ucenicke kompetencije - prakticne vjestine vazne za
zanimanje kuhar kroz nekoliko modula:
e Modul 1: Juha

e Modul 2: Toplo predjelo
Modul 3: Glavno jelo
Modul 4: Desert

KOSARICA na web stranici http://www.ss-aharacica-malilosinj.com.hr/

e Modul 1: gusta juha od tikve ( buca)
e Modul 2: Zgvacet od kokosi

e Modul 3: janjeci kotlet

e Modul 4: skutai griz



DISCIPLINA 2. Posluzivanje menija
Koordinator u Skoli: Dragomir Brki¢

Cilj natjecanja u disciplini Posluzivanje menija je provjera i vrednovanje
stru¢no-teorijskih znanja i profesionalnih vjestina u¢enika/natjecatelja u
tipi¢nim situacijama rada (posluznog procesa) u restoranu.

Natjecatelji iz razli¢itih Skola natjecu se individualno, a discipline 1. i 2.
izvode se istovremeno u medusobnoj koordinaciji

Provjeravaju se kompetencije — prakti¢ne vjestine vazne za zanimanje
konobar kroz 4 modula:

e Modul 1: postavljanje stola (franc. - mise en place)

e Modul 2: posluzivanje jela

e Modul 3: posluzivanje pica

e Modu 4: komunikacijske vjestine (prodaja i prezentacija jela, pi¢a i
napitaka gostima)

DISCIPLINA 3. Pripremanje hladnog slanog izloska

Koordinator u Skoli: Ante Brkljaca

Cilj natjecanja u disciplini Pripremanje hladnog slanog izloska je provjera i

vrednovanje stru¢no-teorijskih Zznanja i profesionalnih vjestina
ucenika/natjecatelja iz podrucja gastronomije, utvrdene nastavnim planom i
programom.

Provjeravaju se ucenicke kompetencije - prakticne vjestine vazne za

zanimanje kuhar u pripremanju hladnog slanog izloSka kroz nekoliko modula:
e Modul 1: Tehnologija izrade slanog izloska
e Modul 2: Kreativnost
e Modul 3: Sklad okus

KOSARICA na web stranici http://www.ss-aharacica-malilosinj.com.hr/

DISCIPLINA 4. Pripremanje hladnog slatkog izloska
Koordinator u Skoli: Ante Brkljaca

Vrednovanje i procjena struc¢no-teorijskih znanja i profesionalnih vjestina iz
podrucja slasti¢arstva, utvrdenih nastavnim planom i programom.

Provjeravaju se ucenicke kompetencije - prakti¢ne vjestine vazne za zanimanje
slasti¢ar u pripremanju hladnog slatkog izloSka kroz nekoliko modula:

e Modul 1: Tehnologija izrade slatkog izloSka

e Modul 2: Kreativnost

e Modul 3: Okus

Tema ovogodisnjeg hladnog slatkog izloska je: skuta ( torta od skute )



http://www.ss-aharacica-malilosinj.com.hr/

Zadane namirnice : skuta, grozdice, med, suhe smokve

KOSARICA na web stranici http://www.ss-aharacica-malilosinj.com.hr/

DISCIPLINA 5. Pripremanje barskih mjesavina

Koordinator u Skoli: Dragomir Brki¢
Natjecanje u barskom poslovanju sastoji se od 2 modula koja su namijenjena za
testiranje vjestina i znanja ucenika/ca - natjecatelja/ica o: proizvodima u baru;
njihovoj primjeni u pripremanju barskih mjesavina; znanje o poznatim svjetskim
barskim mjeSavinama; pripremanje istih; vlastita kreacija i priprema dugih
barskih mjesavina te izrada dekoracija.
e M1: kratka barska mjeSavina, cocktail

e M2: barska mjesSavina - vlastita kreacija

B) HOTELIJERSKO-TURISTICKE DISCIPLINE

Za natjecatelje u turisti¢kim disciplinama Skole prijavljuju u Vetis i jedan od
stranih jezika s kojim ¢e se natjecatelji natjecati (discipline 6,7 i 8).

Strani jezik moze biti engleski, njemacki ili talijanski.

DISCIPLINA 6. Poslovanje recepcije hotela

( Hotel Bellevue 5%, Mali LosSinj)

Koordinator u Skoli: Patricija Tomich, prof.

Cilj natjecanja u disciplini Poslovanje recepcije hotela je provjeriti i vrednovati
znanja, vijestine i kompetencije ucenika/natjecatelja iz podrulja zadaca i
aktivnosti u prijamnom odjelu hotela kroz razlicite radne situacije.
Za regionalno natjecanje (III REGIJA - Sjeverno Hrvatsko primorje)
odreduje se hotel Bellevue Mali LoSinj.
Skola domacin ¢e na webu objaviti pripadaju¢e dokumente Hotela
(http://www.ss-aharacica-malilosinj.com.hr/)

e M1: pruzanje informacija i prihvat rezervacija gosta

e M2: prijam gosta i poslovi tijekom boravka gosta u hotelu
e M3: naplata racuna i poslovi pri odlasku gosta

e M4: korespondencija s gostom


http://www.ss-aharacica-malilosinj.com.hr/
http://www.ss-aharacica-malilosinj.com.hr/

DISCIPLINA 7. Poslovanje putnicke agencije

Koordinator u Skoli: Nela Miculini¢ Glavan, prof.

Cilj natjecanja u disciplini Poslovanje putnicke agencije je provjera i
vrednovanje znanja, vjestina i kompetencija ucenika/natjecatelja u podrucju
poslovnih aktivnosti i zadac¢a putnickih agencija u razli¢itim situacijama.

Materijal: Katalog Kompasa za ZIMU 2016./17. - okvirni zadaci iz Kataloga

za europska skijalista (na web stranici http://www.ss-aharacica-malilosinj.com.hr/ ).

e M1: korespondencija sa strankom

e M2: opcenite informacija o ponudama i programima
e M3: poslovi prodaje usluga

e M4: ispostavljanje putne dokumentacije

DISCIPLINA 8. Predstavljanje turistickog odredista - destinacije

Koordinator u Skoli: Ivan Katalini¢, prof.

Cilj natjecanja u disciplini Predstavljanje turistickog proizvoda turisticke
destinacije je procijeniti znanja, vjestine i kompetencije u prezentaciji turisticke
destinacije kroz odredeni turisticki proizvod. Natjecatelji ¢e prezentirati turisticki
proizvod turisticke destinacije prema posebno zadanom zadatku, odnosno prema
specificnim potrebama, zeljama i zahtjevima gostiju/klijenata

e M1: Predstavljanje turistickog odredista i turisticke ponude ciljnoj skupini
e M2: izradba prezentacije

e M3: vjestine prezentiranja i prezentacijske tehnike

e M4: Uporaba stranog jezika

e Tema ovogodiSnjeg natjecanja Gastro 2017 :
~Probudi u meni osjecaj za lijepo"

Zadatak koji ¢e ucenici pripremati na regionalnom natjecanju vezan
je uz zupaniju skole domacina regionalnog natjecanja, obvezni
prezentacijski dio 50% na izabranom stranom jeziku.


http://www.ss-aharacica-malilosinj.com.hr/

